
BEVERAGES  
Iced Coconut - 8.00

Water (sparkling and still) - 5.00 Pepsi

regular and zero (can) - 7.00 Guaraná

regular and zero (can) - 7.00 

Tonic water regular and zero (can) - 8.00 

Tonic fys - 8.00 

Gatorade - 10.00 

Red Bull - 18.00 

Guaranut- 3.00 

juices
orange – 10,00

pineapple – 10,00

Lemon – 10,00

passion fruit- 12,00

Orange + passion fruit + ginger- 15,00

Detox - 15,00
(orange, coconut water, kale, carrot, and

ginger)

Burle's Vitamin - 17.00

 (coconut water, banana, and spirulina)

strawberry with milk– 12,00

Banana with milk– 11,00

DRINKS
Caipirinha ( 51 ) - 18,00

Caipiroska ( Smirnoff ) - 24,00

Caipigin ( Tanqueray ) - 28,00
(lime, pineapple, strawberry, and passion fruit)

additional 2 fruits - 2,00 

Gin and tonic - 31,00 

Tropical Gin – 34,00

Sex on the Beach – 27,00

 

beers 
Corona – 13,00

Becks – 12,00

Stella Artois/ Spaten – 10,00

Colorado – 14,00

Hoegaarden/Patagônia  – 14,00

Michelob Ultra (sem glúten)– 10,00

Brahma  475ml - 10,00

AÇAÍ 400 ml – 18,00
Toppings (Banana, strawberry, granola, and

condensed milk) – 2,00 cada

Leite ninho - 3,00

PROMOTION:  BUY 3 BEERS AND GET 

cassava Chips for free

Corona  40,00 / Becks  37,00 / Stella Artois  32,00

Saúde é a nossa praia



snacks 
•Shrimp pastel with roasted onion vinaigrette 

(6 pieces) - 30.00 / (3 pieces) - 15.00 

•Queijo coalho (Brazilian cheese) pastel (6 pieces) - 27.00 / (3 pieces) - 13.50

 •Breaded shrimp with chili pepper jelly (7 pieces) - 30.00

 •Tapioca cube with mango chutney (9 pieces) - 25.00 

•Roast beef croquette with homemade sauce (12 pieces) - 26.00 

•Cassava dumpling with dried beef and homemade sauce (12 pieces) - 24.00 

•Sautéed sirloin steak with fried cassava and homemade chimichurri sauce 

(serves 2 people) - 58.00 

•Fish fingers with tartar sauce (serves 2 people) - 70.00

 •French fries (250g) - $20.00 •Cassava chips in a basket - 10.00

•Codfish Balls with 12 units - 39,00

 

Saúde é a nossa praia

executive dishes, sandwiches and salads
Sirloin steak - 41.00   Tilapia - 40.00   Grilled chicken - 37.00 

All dishes come with rice, beans, and a choice of French fries or green salad.

 Kids: Sirloin steak - 31.00   Tilapia fillet - 30.00   Chicken fillet - 27.00 

All kids' meals come with rice, beans, and a choice of French fries or cassava

chips. Caesar Salad - 33.00

Nazaré: Tuna salad sandwich with black olives and red onion + tomato slices on

toasted bread - 30.00

breakfast
 Tapiocas

·Scrambled Eggs  – 18,00

·Queijo Coalho ( brazilian cheese ) – 20,00

·cheese, tomato and basil – 22,00

scrambled eggs with  toast – 15,00

black cofee – 5,00

cofee with milk – 8,00



red wine Audaz.   82,00

Quinta da Ribeirinha Winery, Alentejo

The Audaz Red Wine has a concentrated ruby color. On the nose, it reveals its

youthful character with intense aromas, where red fruits stand out with

subtle toasty notes.

 great Pairing: Perfect to gather around the table with friends and savor meat

and cheese appetizers.

  white wine Horse.  73,00            .

Morande Winery, Chile

 

An elegant yellow color, on the palate it is clean, fresh, balanced, and with a

very refreshing finish.

 

Great Pairing: With poultry, fish, seafood, and preferably enjoyed by the

seaside with friends. .

Rio Bravo Sparkling Wine.   85,00

Mioranza Winery located in Flores da Cunha, RS.

Crafted using the Charmat method with grapes from the Altos Montes Region, a

blend of Chardonnay, Riesling Itálico, and Pinot Noir.

Great Pairing: Appetizers and general starters, especially on a sunny day by

the seaside in the company of someone special.

 wines and  sparkling wines 



BEBIDAS
CÔCO GELADO – 8,00

Água (com e sem gás) – 5,00

Pepsi normal e zero (lata) – 7,00

Guaraná normal e zero (lata) – 7,00

Tônica normal e zero (lata) – 8,00

Gatorade – 10,00

Red Bull – 18,00

Guaranut – 3,00 

SUCOS
Laranja – 10,00

Abacaxi – 10,00

Limão – 10,00

Maracujá - 12,00

Vitamina do Burle – 17,00

(Água de côco, banana e spirulina)

Morango ao leite – 12,00

Banana ao leite – 11,00

DRINKS

Caipirinha/ Caipivodka – 18,00/ 24,00

(limão, abacaxi, morango e maracujá)

Gin Tônica/ Caipigin – 31,00/ 28,00

Tropical Gin – 34,00

Moscow Mule – 30,00

Sex on the Beach – 27,00

Batida de côco – 20,00

 

CERVEJAS

Corona – 13,00

Becks – 12,00

Stella Artois/ Spaten – 10,00

Colorado – 14,00

Hoegaarden – 14,00

Michelob – 10,00

AÇAÍ 400 ml – 18,00

Acompanhamentos 

(Banana, morango e granola) – 2,00 cada

Leite ninho - 3,00

Promoção 03 Cervejas e GANHE

 Chips de Macaxeira 

Corona – 40,00 / Becks – 37,00 / Stella Artois – 32,00

 

Saúde é a nossa praia



Petiscos

·Pastel de queijo coalho (6 unid) – 27,00/ (3 unid) – 13,50

Pastel de camarão com vinagrete de cebola assada (6 unid)

 – 30,00/ (3 unid) – 15,00

·Camarão empanado com geléia de pimenta (7 unid) – 30,00

·Dadinho de tapioca com chutney de manga (9 unid) – 25,00

·Croquete de carne assada com molho caseiro (12 unid) – 26,00

·Bolinho de aipim com carne seca e molho caseiro (12 unid) – 24,00

·Alcatra acebolada com macaxeira frita e molho chimichurri caseiro (serve 2 pessoas)

– 58,00

·Gurjão de peixe com molho tártaro (serve 2 pessoas) – 70,00

·Iscas de frango empanado com molho rose (serve 2 pessoas) – 50,00

·Porção de Batata frita (250 gr) – 20,00

·Chips de macaxeira na cestinha – 10,00

·Bolinho de bacalhau (12 unid) - 39,00

PRATOS EXECUTIVOS, SANDUÍCHES E SALADAS
·Alcatra - 41,00 > Tilápia - 40,00 > Frango grelhado - 37,00

 Todos os pratos acompanham arroz, feijão e batata frita ou salada verde

·Kids: Alcatrinha - 31,00 > Filézinho de tilápia - 30,00 > Filézinho de frango - 27,00

Todos os pratos Kids acompanham arroz, feijão e batata frita ou chips de

macaxeira

·Nazaré: Sanduiche de pasta de atum com azeitona preta e cebola roxa + 2 fatias de

tomate no pão torrado – 30,00

·Caesar Salad – 33,00

Café da Manhã

 Tapiocas

ovo Mexido – 18,00

Queijo Coalho – 20,00

·Queijo, tomate e manjericão – 22,00

Ovo mexido com pão na chapa – 15,00

Café preto – 5,00

Café com leite – 8,00
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Vinho Tinto Audaz. 82,00 

Quinta da Ribeirinha Vinícola, Alentejo

O Vinho Tinto Audaz possui uma cor rubi concentrada. No nariz, revela seu

caráter jovem com aromas intensos, onde se destacam frutas vermelhas com

notas sutis de torradas.

Ótima Harmonização: Perfeito para reunir-se ao redor da mesa com amigos e

saborear aperitivos de carne e queijo.

Vinho Branco Horse. 73,00 

Vinícola Morande, Chile

 

De cor amarelo elegante, no paladar é limpo, fresco, equilibrado e com

um final muito refrescante

.

Ótima Harmonização: Com aves, peixes, frutos do mar e de preferência

apreciado à beira-mar com amigos.

.

Vinho Espumante Rio Bravo. 85,00 

Vinícola Mioranza localizada em Flores da Cunha, RS.

Elaborado utilizando o método Charmat com uvas da Região dos Altos

Montes, uma mistura de Chardonnay, Riesling Itálico e Pinot Noir.

Ótima Harmonização: Aperitivos e entradas em geral, especialmente em um

dia ensolarado à beira-mar, na companhia de alguém especial.

wines and  sparkling wines 



Tradicional hambúrguer com pão de brioche, carne de picanha, queijo

cheedar, molho artesanal, cebola roxa caramelizada, alface e

tomate, acompanhados pela batata frita crocante - 

Combo Hambúrguer + Corona = 47,00

Camarões ao curry acompanhados de arroz no limão e lâminas de

coco crocantes- 

Combo Camarão ao curry + Corona = 66,00

Suculento peito de frango na chapa ao molho de gengibre com

mascavo, acompanhado de arroz com cebolete e beringela,

abobrinha, tomate e cebola na chapa  - 

Combo Peito de frango + Corona = 43,00

Risoto do chef Chicão, com camarão, manga, queijo parmesão,

alho-poró, limão siciliano, rúcula e muito mais - 

Risoto + corona  = 72,00

Brownie de chocolate - Brownie caseiro, sorvete creme,

calda chocolate amargo, crumble de castanha de caju e

folhas de hortelã -

Novidades bex beach club

Saúde é a nossa praia

55,00

32,00

36,00

32,00

61,00



Traditional hamburger with brioche bun, picanha beef patty,

cheddar cheese, homemade sauce, caramelized red onions, lettuce,

and tomato, served with crispy French fries - 

Hamburger Combo + Corona = 47.00

Curry shrimp with lemon rice and crispy coconut flakes - 

Curry Shrimp Combo + Corona = 66.00

Juicy grilled chicken breast with ginger and brown sugar sauce,

served with scallion rice and grilled eggplant, zucchini, tomato, and

onion - 

Grilled Chicken Breast Combo + Corona = 43.00

Chef Chicão's Risotto, with shrimp, mango, Parmesan cheese, leek,

Sicilian lemon, arugula, and much more - 

Risoto + corona = 72,00

Chocolate brownie - Homemade brownie, vanilla ice cream, dark

chocolate sauce, cashew crumble, and mint leaves - 

55,00

New Menu

Saúde é a nossa praia

32,00

36,00

32,00

61,00


